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Puerto Rico inspira a José Andrés

El galardonado chef espafol abrird su primer restaurante en Dorado

POR GABRIELA PASTRAMA
Especial B Nuewn Dia
no de los chefs mis re-
conocidos del mundo,

linarin. Kl cocinern, casado v pa-
dre de tres hijas, fundd la com-
pafila  ThinkFoodGroup, pre-
serda su propio programa en la

Jn::-éﬁnd:é_ﬁ,ﬂpmpﬂﬂ cadena de television PBS v co-
para abrir su primer restau- labora con ‘Ceneral Kitchen',
rante en Puerto Rico una organizacidn sin fnes de

El local estara ubicado en el lucro que ademis de ofrecer co-
lujoso Dorado Beach Rite-Car- mida a los vagabundos les en-
Iton Reserve v se espera abra en defia a ser cocineros
diciembee del 2002, Bu primer restaurante, Jalen,

"Dorado Beach me recuerda a continda estando entre los fa-

mi nifier en Asturias (Espafia)
una asombrosa mezcla de es-
cenarios que te roban ¢l aliento,
historia v deliciosos sabores™,
dijo José Andres mediante co-
municads de prensa,

Respecto al mend propucsto,
el chef espafiol asegurd que

voritos en Washington.

“Jaleo es mi maners de mos-
trar a bos estadounidenses cme
s Espafia”, asegura el chef, que
reconoce que es al que le tiene
mis carifia.

José Andrés encsheza una
campafia para pramocienar la

"Mi visitn es crear un mend estard a carge del disefiador  dijo sobre el trabajo de varios ELCHEFUeva  comidasanaen Estados Unidos,
que cuente la historia de esta  Adam D. Tihany, quién dirigié  chefs locales, mtﬁ" que cuenta con ¢l aval de la Se-
region tan fascinante, sus diver-  importantes trabajos en Daniel,  Elafio pasado, José Andrés fue oo b comenst, | Cretaria de Estado, Hillary Clin-
sas culturas e influencias que  Le Cirque, Per Se y Jean Geor- nombrada chef del afio por la doenembaja-  ton,

hacen una mezcls fabulosa de  ges en Nueva York revista estadounidense GO, que  dor deia gas- A pesar de las influencias
los sshores de la Isla®, agregh, le dedicd un extenso Rola & nivel - americanas, ¢] chef se mantiene
Chd.lméhndm?uerm,m- TRAYECTORIA cn su edicion de diciembre. ternacional tradicional v fiel a sus pustos ¥
nnudnm:lmlmdﬂpmw IMPECABLE La revista destacd, que Jose confiesa que su plate favorito
mice simplemente como José  El eociners espafol radicade  Andrés conguistd a los estadou- sigue slendo los “huevos a la
Andrés es duefio de ocho res-  en Washington se encuentraen  nidenses con un renovado con- cubana®, hueewns fritos con
taurantes en Washington InC., uno de los mejores momentos  cepto de las tapas espafiolas. arros, womate, salchichas ¥ gui-
Las Angeles y Las Vegas. Tam-  de su carrera y ya en varias oca- neo frita,

bién estd a cargo de varios pro-  siones habia manifestado su in-  VIDA DE SACRIFICIOS El cocinern, que s& forms en-
yechns gmicos ¢n suna-  terés en abrir un restaurante en  En sus constantes apariciones tre Jos fogones de su colegn ca-
tal Espafia. Ademids fue reco- Puerto Rien. piblcas José Andrés, es el pri- talin Ferran Adrid, reconoce

pocido por la prestigiosa fun-  En unz entrevista previa con  mero en recordar que cuando que echa de menos alzunas co-
dacitin James Beard como uno  este diario habia mﬁﬁuh desembarcd en Washington en sas de Espafia pero asegura que
de los mejores chefs interna- “Puerto Rico tiene ya una co- 1991 llevaba 60 délares en el sus sitio estd en Estados Uni-
cionales. cina muy imperante ¥ creativa.  babsillo y apenas habloba inglés, dos.
Eldisefin ¥ la ambientacion de  Qué extraordinario trabajoenla  Casi 20 afios més tarde, ha lo- (Con informacion de Agencia
su restagrante en Puerto Rice  utlizacion de ingredientes®, grado construir un emporio cu- EFE)
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